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nazwa Lansky Master's Edge Deluxe

producent: Lansky

Nowa ostrzatka Master's Edge Sharpening System firmy Lansky to bardzo stabilny i kompaktowy system
ostrzenia, w sktad ktérego wchodza dwa prety ceramiczne (szare) gradacji Medium dwa prety ceramiczne (biate)
gradacji Fine idealne do profesjonalnego ostrzenia i polerowania oraz pret trojkatny gradacji Medium idealny do
ostrzenia nozy zabkowanych, haczykéw. System MEDGE Swietnie sprawdza si¢ w kuchni i terenie,szybko si¢
rozktada i jest tatwy do przechowywania oraz prosty w obstudze, wystarczy kilka pociagnie¢ aby naostrzy¢ ndz.
W Master Edge Sharpening System istnieja trzy katy ostrzenia 17, 200 oraz 250 Kat 250 jest przeznaczony do
wigkszosci nozy szefa kuchni, noze kamipingowe noze na polowania i zapewnia trwata i ostra krawedzZ noza.
Kat 200 idealny do tworzenia bardzo ostrych krawedzi np. noze do krojenia, noze rzeZnickie, noze do oprawiania.
Kat 170 idealny do tworzenia bardzo ostrych krawedzi np. noze do filetowania, krojenia pomidoréw natomiast
krawedz nie bedzie juz tak trwata i bedzie wymagata czgstszego ostrzenia.  Zestaw Masters Edge to system
sktadajacy si¢ z pudetka z tworzywa ktére zarazem jest podstawa ostrzatki pudetko jest podgumowane co
zapobiega poslizgom a takze posiada ostong dioni zabezpieczajaca przed cieciem w trakcie ostrzenia, w skiad
zestawu zawarte jest réwniez pie¢ cienkich pretéw wykonanych z ceramicznego tlenku glinu. Dwa prety o
gradacji Sredniej oraz 2 prety o gradacji drobno ziarnistej a takze tréjkatny pret do ostrzenia nozy zabkowanych. [
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